Colmant Cap Classique Brut Reserve

Verkostungsdaten

Datum  31.08.2020
Glas Riedel Gabriel Gold
Ort  Minchen
Herkunft  Sldafrika/ Franschhoek
Erzeuger Colmant
Wein  Colmant Brut Reserve

Qualitatsstufe  Cap Classique

Optischer Eindruck

Farbe weiB  zitronengelb - gold - bernstein - braun

Aromatik

Intensitat 1 (verhalten) - 2 - 3 - 4 - 5 (ausgepragt)

Aroma  primar - sekundar - tertiar

Primararomen




Die Aromen der Rebsorte(n)

Sekundararomen

Die Aromen der Weinbereitung nach der
alkoholischen Garung

Tertidraromen

Die Aromen der Reifung (Fass oder Flasche)

Geschmack

Bliiten

Griines Kernobst
Gelbes Kernobst
Zitrusfrucht

Gelbes Steinobst

Hefe (Autolyse, Flor)

Eiche

Schaumwein

SiiRe

Saure (Menge)

Akazie - Flieder - Holunderblute - Jasmin - Rose - Veilchen - Lindenbluten
gruner Apfel - Birne - Stachelbeere - Traube

gelber Apfel - gelbe Birne - Quitte

Grapefruit - Zitrone - Limette - Orange - Zitronenschale - Orangenschale

Pfirsich - Aprikose - Marille - Nektarine - Mango

Keks - Geback - Brot - gerdstetes Brot - Kase - Joghurt - Aldehyd

Vanille - Gewirznelken - Muskatnuss - Zedernholz - Toast - Rauch -
Karamellbonbon - Kokosnuss

Ingwer - Muskatnuss - Marzipan - Mandel - Haselnuss - gerdstete Nisse -
Zimt - getrocknete Fruchte (Apfel, Aprikosen, Rosinen) - kandierte Frichte
(Ananas, Mango) - Fruchtgelee (Apfel, Pfirsich, Quitte) - Orangenmarmelade -
Honig - Heu - Pilze - madeirisiert - Karamell - Kerosin

zero dosage - extra brut - brut - extra dry - sec - demi sec - doux

1 (niedrig) - 2 - 3 - 4 - 5 (hoch)



Schlussfolgerung

Séure (Struktur)
Alkohol
Korper

Aromatik - wie in der
Nase

Petillance
Mousse

Abgang

Qualitat

Potential

Stilistik

Bewertung

flach - integriert - linear - rassig - lebhaft - eindringlich
<125%-12,5%bis 14 % ->14 %

1 (leicht) - 2 - 3 - 4 - 5 (voll)

Cap Classique

fein - mittel - grob
kurz - mittel - lang

1 (kurz)-2-3-4-5 (lang)

akzeptabel - gut - sehr gut - hervorragend
Jetzt trinken - wird durch weitere Reifung gewinnen

Dieser trockene Schaumwein hat einen hohen autolytischen Einflu}, cremiges
Mundgefiihl, eine feine, anhaltende Perlage und eine grossartige Balance von
Saure, Korper und Extrakt bis zum Ende des langen Abgangs. Der Wein ist

trinkreif, hat aber genugExtrakt und Komplexitat um noch 3- 5 Jahre zu reifen.

100 Punkte - Einzigartig - 99 Punkte - GroRartig - 98 Punkte - Grofl3artig - 97
Punkte - Herausragend - 96 Punkte - Herausragend - 95 Punkte -
Herausragend - 94 Punkte - Herausragend - 93 Punkte - Ausgezeichnet - 92
Punkte - Ausgezeichnet - 91 Punkte - Ausgezeichnet - 90 Punkte -
Ausgezeichnet - 89 Punkte - Sehr gut - 88 Punkte - Sehr gut - 87 Punkte - Gut
- 86 Punkte - Gut - 85 Punkte - Gut - 84 Punkte - Sehr ordentlich - 83 Punkte -
Sehr ordentlich - 82 Punkte - Sehr ordentlich



