Optischer Eindruck

Aromatik

Primédraromen

Die Aromen der Rebsorte(n)

Black Pear Chenin Blanc 2021

Farbe weil}

Intensitat

Intensitit

Aroma

Bliiten

Griines Kernobst

Zitrusfrucht

Gelbes Steinobst

Tropische Frucht

zitronengelb - gold - bernstein - braun

blass - mittel - tief

1 (verhalten) - 2 - 3 - 4 - 5 (ausgepragt)

primér - sekundér - tertidr

Akazie - Flieder - Holunderbliite - Lindenbliite - Jasmin - Rose - Veilchen

griiner Apfel - griine Birne - Stachelbeere - Traube

Grapefruit - Zitrone - Limette - Orange - Zitronenschale - Orangenschale

Pfirsich - Aprikose - Marille - Nektarine - Mango

Banane - Litschi - Honigmelone - Passionsfrucht - Ananas - Papaya



Sekundiraromen

Die Aromen der Weinbereitung nach der alkoholischen
Gérung

Schlussfolgerung

Hefe (Autolyse, Flor)

Siife

Sédure (Menge)

Sédure (Struktur)

Alkohol

Korper

Aromaintensitit

Aromatik - wie in der Nase

Andere

Abgang

Keks - Geback - Brot - gerdstetes Brot - Brioche - Brotteig - Kése - Joghurt -
Aldehyd

trocken - fast trocken - halbtrocken - mittelsif - siif3

1 (niedrig) - 2 - 3 - 4 - 5 (hoch)

flach - integriert - linear - rassig - lebhaft - prickelnd

<12,5% -12,5 % bis 14 % - > 14 %

1 (leicht) - 2 - 3 - 4 - 5 (voll)

1 (verhalten) - 2 - 3 - 4 - 5 (ausgeprigt)

6lig - cremig - streng - {ippig - dicht - verwoben - CO"2

1 (kurz) -2 - 3 -4 - 5 (lang)



Qualitit akzeptabel - gut - sehr gut - hervorragend

Potential Jetzt trinken - 3 - 5 Jahre lagern - 5 - 10 Jahre lagern - mind. 10 Jahre lagern



